
A P É R I T I F S
R I C A R D  2cl            4 , 5 0 €

M A R T I N I  blanc ou rouge 6cl                    5 €

K I R  cassis, mûre, framboise, pêche 12cl                 5 €

K I R  R O Y A L  champagne Palmer 12cl           1 0 €

P O R T O  rouge ou blanc 6 cl                 4 , 5 0 €

S U Z E  6cl            4 , 5 0 €

POMMEAU ‘’Père Jules’’  + 5 ans d’âge - prod. locale  8cl    6 , 5 0 €  

W H I S K Y  C O C A  12cl      8 €

R H U M  B o t r a n  d u  G u a t e m a l a  4cl             8 €

C O U P E  D E  C H A M P A G N E  P a l m e r  12cl                  1 0 €

C O C K T A I L S

S P R I T Z                     9 €
Cinzano, blanc pétillant, Perrier

S P R I T Z  S T - G E R M A I N       11€  
Liqueur fleur de sureau, blanc pétillant, Perrier

M O J I T O          9 €  
Rhum blanc, menthe fraîche, citron vert, sirop de canne, Perrier

A M E R I C A N O  M A I S O N                      9 €
 
N E G R O N I        9 €
Gin, campari, Cinzano Rosso

G I N  T O N I C         9 €  
Gin, schweppes

M O S C O W  M U L E        9 €  
Vodka, ginger beer, citron vert

P O R N  S T A R  M A R T I N I  &  S H O T  D E  C H A M PA G N E  2cl       1 1 €  
Vodka, Passoa, citron vert, sirop de vanille, fruit de la passion

avec alcool

W H I S K Y S  4cl

B I È R E S

B A L L A N T I N E ’ S                   6 , 5 0 €

J A C K  D A N I E L S           8 , 5 0 €

C H I V A S  12 ans d’âge             1 2 €

B O I S S O N S  F R A Î C H E S

S A N  P E L L E G R I N O  / /  V I T T E L     50cl  3 , 9 0 €   1l    6 , 9 0 €  

P E R R I E R  33cl               4 , 7 0 €

S I R O P  À  L ’ E A U  33cl          3 , 7 0 €

D I A B O L O  33cl               4 €

C O CA CO L A &  Z É R O  33cl,  O R A N G I N A , FA N TA 33cl 4 , 3 0 €
F U Z Z  T E A ,  I C E  T E A ,  S C H W E P P E S  33cl          
S C H W E P P E S  A G R U M E S  33cl

J U S  D E  F R U I T S  25cl                                           4 €
Abricot, ananas, orange, pamplemousse, poire, pomme, tomate

J U S  D E  P O M M E S ‘‘Père Jules’’ - prod. locale 25cl       5 €

P R E S S I O N  M O R E T T I                25 cl    4 , 2 0 €
             33 cl    5 , 5 0 €
             50 cl    8 , 1 0 €

P R E S S I O N  C I N E Y                25 cl    4 , 7 0 €
             33 cl    6 , 2 0 €
             50 cl    9 , 1 0 €

L E F F E  3 3  c l            5 , 5 0 €
D E S P E R A D O S  3 3  c l              5 , 5 0 €
B I È R E  S A N S  A L C O O L  L E F F E  0 . 0   33cl    5 , 5 0 €

C I D R E  ‘ ’ P È R E  J U L E S ’ ’             33cl    6 , 5 0 €
            75cl       1 5 €

P O I R É  ‘ ’ P È R E  J U L E S ’ ’             33cl    6 , 5 0 €
            75cl       1 5 €

C O C K T A I L S

C I D R E  E T  P O I R É

V I R G I N  M O J I T O       8 €
Menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, perrier

C H A N T A C O       9€
Jus d’orange, ananas, pamplemousse, perrier, sirop de menthe

B U G S  B U N N Y        9 €
Jus d’ananas, pamplemousse, sirop de grenadine, fruits frais

sans alcool 

Prix nets en euros - Service compris - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

production locale



P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E S                P E T I T E     1 3 €
                        G R A N D E     1 9 €

P L A N C H E  M I X T E  Charcuteries & fromages               P E T I T E     1 3 €
                        G R A N D E     1 9 €

A C C R A S  D E  M O R U E            9 €

H O U M O U S  Purée de pois chiche et de sésame                9 €

C H I P S  M A I S O N  A U  P A R M E S A N          6 €

À  P A R T A G E R

Chère cliente, cher client,

Nous sommes heureux de vous accueillir dans notre restaurant « Pizza Pasta », 

une institution à Lisieux créée en 1979 et que nous avons reprise en 2024.

Nous vous invitons à déguster nos divers plats, pizzas et desserts « faits maison » 

concoctés par une équipe de passionnés du bon goût. 

Nous vous souhaitons un agréable moment et un très bon appétit.

Edith et Pierre-Emmanuel Goetz

Liste des allergènes sur demande



S A L A D E S

C H È V R E                1 4 €
Salade verte, toasts de chèvre chaud, lardons, tomates confites, oignons rouges, pignons de pin

C A E S A R                1 4 €
Salade verte, poulet croustillant, croûtons, oignons rouges, tomates, fromage râpé italien, sauce blanche

V É G É T A R I E N N E                1 4 €
Salade verte, carottes, haricots verts, maïs, avocat, fromage, champignons, oignons rouges, oeuf dur

S A U T É E                1 4 €
Salade verte, pommes de terre sautées,  jambon blanc, tomates, oignons rouges, vinaigrette au miel

T H O N                1 4 €
Salade verte, thon, tomates, maïs, oignons rouges, champignons

L A N D A I S E                  1 5 €
Salade verte, gésiers, lardons, tomates, oignons rouges

I T A L I E N N E                  1 6 €
Salade verte,  jambon cru, tomates, roquette, fromage, pignons de pin

P O K E  B O W L                 1 6 €
Riz, saumon snacké, avocat, concombre, choux rouge, mangue, edamame, sésame, oignons pickles

S A U M O N  F U M É                 1 7 €
Salade verte, saumon fumé, tomates, oeuf poché, citron, toasts

M E R                   2 2 €
Salade verte, noix de Saint-Jacques, saumon, avocat, citron

P L A T  D U  J O U R  selon l’inspiration du chef               1 1 €

Servi uniquement le midi en semaine, hors jours feriés

Liste des allergènes sur demande



P I Z Z A S

M A R G H E R I T A               1 0 €
Tomate, mozzarella

B I A N C A                   1 1 €
Crème fraîche, mozzarella, champignons

R E I N E                     1 3 €
Tomate, mozzarella, jambon, champignons

C A L Z O N E                      1 4 €
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, oeuf

N A P O L I T A I N E                     1 4 €
Tomate, mozzarella, anchois, câpres

4  F R O M A G E S                     1 4 €
Tomate, mozzarella, chèvre, gorgonzola, camembert

C A R O L I N A                      1 4 €
Tomate, mozzarella, oignons, poivrons, champignons

C H È V R E                      1 4 €
Crème fraîche, mozzarella, chèvre, miel

F L A M                       1 4 €
Crème fraîche, mozzarella, oignons cuits, lardons

N O R M A N D E                      1 5 €
Crème fraîche, mozzarella, pommes de terre, lardons, camembert, champignons

C H O R I Z I E N N E                     1 5 €
Tomate, mozzarella, merguez, chorizo, champignons, poivrons

A R R A B I A T A                      1 5 €
Tomate, mozzarella, salami italien épicé, poivrons

P A R M A                      1 6 €
Tomate, mozzarella, roquette, jambon cru, fromage râpé italien

S A L M O N E                      1 7 €
Crème fraîche, mozzarella, saumon fumé, pistache, roquette, fromage râpé italien

T R U F É E                         1 9 €
Crème fraîche, truffe, mozzarella, champignons, jambon cru, roquette, fromage râpé italien 

M A R E                          2 5 €
Tomate, mozzarella, noix de Saint-Jacques, bouquet de crevettes, ail, persil

  B U R R A T A                        4 €
   P E T I T E  S A L A D E  V E R T E      2 €

M E N U  E N F A N T                 1 0 €
Pâtes à la bolognaise ou jambon ou mini-pizza margherita + une boule de glace artisanale

Liste des allergènes sur demande



L A S A G N E S

B O L O G N E S E                     1 3 €
Tomate, boeuf haché, oignons, mozzarella

P A S T A                      1 3 €
Crème, jambon, champignons, mozzarella

V É G É T A R I E N N E                     1 4 €
Crème, tomates, courgettes, aubergines, oignons, mozzarella

S A L M O N E                      1 6 €
Crème, saumon, épinards, mozzarella

C O N C H I G L I A                     1 9 €
Crème fraîche, noix de Saint-Jacques, champignons, mozzarella, ail, persil 

P Â T E S

B O L O G N E S E                     1 3 €
Boeuf haché, tomate, oignons, fromage râpé italien

C A R B O N A R A                     1 3 €
Oeuf, lardons, fromage râpé italien

C H A M P I G N O N S                     1 3 €
Champignons, crème, ail, persil, fromage râpé italien

P A S T A                      1 4 €
Crème, jambon, champignons, fromage râpé italien 

P E S T O                     1 4 €
Basilic, ail, huile d’olive, tomates confites, fromage râpé italien

S A L M O N E                      1 7 €
Saumon, crème, fromage râpé italien

À  L A  T R U F F E                        1 9 €
Crème, truffe, champignons, chiffonnade de jambon blanc, fromage râpé italien

S U B L I S S I M A                     2 5 €
Noix de Saint-Jacques, crème fraîche, ail, persil, fromage râpé italien

l inguines

Liste des allergènes sur demande



V I A N D E S

E S C A L O P E  D E  V E A U  P A N É E             1 7 €

E S C A L O P E  D E  V E A U  S A L T I M B O C C A  G R A T I N É E           1 8 €
linguines, champignons,  jambon cru, crème, mozzarella 

O S S O  B U C O               1 9 €

C A R P A C C I O  D E  B O E U F  roquette, copeaux de fromage italien, huile d’olive, crème balsamique     1 6 €

T A R T A R E  D E  B O E U F  et ses ingrédients           1 6 €

F A U X  F I L E T                1 8 €

F I L E T  D E  B O E U F               2 7 €

B U R G E R S

C L A S S I C  B U R G E R                      16 €
Pain brioché, steak haché, fromage, tomates, oignons, salade verte

V E G I  B U R G E R                      16 €
Pain brioché, galette avocat, tomates, oignons, oignons, salade verte

servis avec frites maison

P O I S S O N S

F I L E T  D E  S A U M O N              1 6 €

F I L E T  D E  P O I S S O N  D U  M O M E N T  selon arrivage                      1 7 €

T R I O  D E  P O I S S O N S              2 2 €
Noix de Saint-Jacques, saumon frais, filet de poisson du moment

N O I X  D E  S A I N T - J A C Q U E S             2 5 €

Accompagnement au choix : pâtes linguines, frites maison, riz, poêlée de légumes, salade verte

Sauce maison au choix : poivre, camembert, ail

origine française ou UE

Accompagnement au choix : pâtes linguines, frites maison, riz, poêlée de légumes, salade verte

Liste des allergènes sur demande



faits maisonD E S S E R T S
M O U S S E  A U  C H O C O L A T        6 , 5 0 €

C R È M E  B R U L É E       6 , 5 0 €

Î L E  F L O T T A N T E       6 , 5 0 €

S A L A D E  D E  F R U I T S  F R A I S            8 €

M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T  T I È D E  E T  S A  G L A C E  V A N I L L E         8 €

TA RT E  AU X P O M M E S  T I È D E  E T S A G L AC E  VA N I L L E  Supplément flambée au Calvados 2cl + 3€       8 €

A F F O G ATO  Boule de glace vanille et café expresso        5 , 5 0 €

C A F É  G O U R M A N D    8 €                 T H É  B I O  G O U R M A N D         1 0 €

C H A R L O T T E  A U  C H O C O L A T    6 , 5 0 €

T I R A M I S U                  6 , 5 0 €

P A N N A  C O T T A                6 , 5 0 €

G L A C E S
G L A C E S          
Vanille, fraise, chocolat, café, pistache, caramel beurre salé, menthe - chocolat
 
S O R B E T S           
Citron, passion, abricot, framboise, fraise, cassis, pomme cidrée, poire, coco 

1  b o u l e  :  3 , 5 0 €          2  b o u l e s  :  6 , 5 0 €            3  b o u l e s  :  7 , 5 0 €
Chantilly maison + 1€

P Ê C H E  M E L B A      9 €          
Pêche au sirop, glace vanille, coulis de fraise, chantilly

F R U I T S  R O U G E S      9 €          
Glace fraise, framboise, cassis, coulis de fraise, chantilly

P O I R E  B E L L E - H É L È N E     9 €          
Poire au sirop, glace vanille, coulis de chocolat, chantilly

C H O C O L A T  L I É G E O I S     9 €         
Glace chocolat, vanille, coulis de chocolat, chantilly

C A F É  L I É G E O I S      9 €         
Glace café, vanille, café expresso, chantilly

F R U I T S  E N  S A I S O N
F R A I S E S                          8 €

Chantilly maison + 1€

 

      A N A N A S               8 €
       

 

B A N A N A  S P L I T       1 0 €         
Banane, glaces vanille/fraise/chocolat, chantilly

D A M E  B L A N C H E         9 €         
Glace vanille, coulis de chocolat, chantilly

T R O U  N O R M A N D       1 1 €         
Glace pomme, poire, Calvados

C O L O N E L        1 0 €         
Glace citron, Vodka

P R O F I T E R O L E S       1 0 €
glace vanille, coulis de chocolat, chantilly maison

Liste des allergènes sur demande



D I G E S T I F S

B O I S S O N S  C H A U D E S
CA F É  E X P R E S S O  O U  A L LO N G É  Richard Pur Arabica      2 , 5 0 €

D É C A F É I N É                     2 , 7 0 €
   
T H É ,  I N F U S I O N  B I O  Collection Ville de Paris          4 , 7 0 €

C H O C O L A T  C H A U D  Chantilly maison + 1€               3 , 7 0 €

C A P P U C C I N O                      4 , 5 0 €

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

B A N A N A  S P L I T       1 0 €         
Banane, glaces vanille/fraise/chocolat, chantilly

D A M E  B L A N C H E         9 €         
Glace vanille, coulis de chocolat, chantilly

T R O U  N O R M A N D       1 1 €         
Glace pomme, poire, Calvados

C O L O N E L        1 0 €         
Glace citron, Vodka

C A L V A D O S  ‘ ’ P è r e  J u l e s ’ ’  local - 3 ans d’âge - 4cl        6 , 5 0 €

C A L V A D O S  ‘ ’ P è r e  J u l e s ’ ’  local -  10 ans d’âge - 4cl          1 0 €

C A L V A D O S  ‘ ’ P è r e  J u l e s ’ ’  local -  30 ans d’âge - 4cl         1 4 €  

C O I N T R E A U  4cl                                       7 €

G E T  2 7  6cl                             7 €

G E T  3 1  6cl                             7 €

R H U M  B O T R A N  D U  G U A T E M A L A  4cl             8 €

M E N T H E  P A S T I L L E  6cl                           7 €      

B A I L E Y ’ S  6cl                                      7 €

L I M O N C E L L O  6cl                   6 €

I R I S H  C O F F E E  café, crème fraîche, Whisky 10cl                            8 €

N O R M A N D Y  C O F F E E  café, crème fraîche, Calvados 10cl                          9 €


